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Nalesniki pod pierzynka

Autor: Danuta Piecyk

Przygotowanie

Ciasto
Do miski wsyp make, dodaj jajka i pozostate produkty, zmiksuj ciasto. Smaz
na rozgrzanym ttuszczu cienkie nalesniki z obu stron na rumiano.

Masa serowa

Ser przecisngc przez praske lub rozgnies¢ widelcem, dodac resztesktadnikéw,
dobrze wymiesza¢. Smarowac nalesniki masg, zwija¢ w rulony. Tortownice o
wymiarach 27 cm wysmarowac ttuszczem, uktadac nalesniki w spirale.

Zalewa

Wybi¢ jajka do miski, dodac cukier, dobrze ubi¢. Nastepnie dodac¢ Smietane,
wymieszad. Zalewq zala¢ nalesdniki, wstawi¢ do nagrzanego piekarnika, piec
przez ok. 30 minut. Podawac gorace.

Przepis pochodzi z serwisu najlepszewkuchni.pl

Danie: Podwieczorek,
Oso6b: 4
Czas: Do 1h

Poziom trudnosci: Srednie

Ciasto:

560 g maki

2 jajka

Szczypta soli

375 ml mleka taciate
375 ml wody

Ttuszcz do smazenia

Masa serowa:

620 g sera ttustego

4 tyzki cukru

1 opak. cukru waniliowego

1 garsc rodzynek suttahskich

1 tyzka Smietany kwasnej

Zalewa :

3 jajka
4 tyzki cukru
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