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Nalesniki z morelowym
twarozkiem
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Przygotowanie

Krok 1

Morele oczysci¢, pokroi¢ na mniejsze kawatki i zmiksowac za pomoca
blendera. Do zmiksowanych moreli dodac ser biaty oraz cukier waniliowy.
Dokfadnie wymieszac ser z owocami, aby skfadniki dobrze sie potgczyty. Z
maki, mleka i jajek zrobic¢ ciasto na nalesniki. Doda¢ szczypte soli oraz oliwe z
oliwek i wymieszac. Usmazy¢ nalesniki. Gotowe nalesniki smarowac
morelowym twarozkiem i sktadac na cztery czesci. Podsmazy¢ gotowe
nalesniki na masle. Podawac jeszcze ciepte z bitg Smietang oraz kawatkami
owocow.

Przepis pochodzi z serwisunajlepszewkuchni.pl

Danie: Sniadanie,
Oso6b: 4
Czas: Do 30 min

Poziom trudnosci: Latwe

ser biaty 250 gram,

morele 5-6 szt

cukier waniliowy 1 tyzeczka ,
mleko 2 szklanki ,

jajka 2 szt ,

maka pszenna 2 szklanki ,
oliwa z oliwek 2 tyzki ,

sol,

masto 1-2 tyzki
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