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Drozdze wkruszamy do garnuszka, zasypujemy 2 tyzkami cukru, dodajemy 4
tyzki mleka. Catos¢ doktadnie mieszamy i odstawiamy na 10 minut w ciepte
miejsce az drozdze ruszg. Mleko podgrzewamy w rondelku razem z mastem
do momentu az masto sie rozpusci. Lekko studzimy.

Krok 2

Do miski wsypujemy przesiang make, dodajemy cukier, zéttka, mleko z
mastem, drozdzowy zaczyn. Catos¢ mieszamy tyzka do potaczenia
sktadnikéw. Miske przykrywamy Sciereczky, odstawiamy w ciepte miejsce na
15 minut.

Krok 3

Po tym czasie wyktadamy ciasto na oprdszong maka stolnice i wyrabiamy
dostownie minute. Miske oprészamy maka. Z ciasta formujemy kule,
wktadamy do miski, przykrywamy Sciereczky i odstawiamy do wyrosniecia na
60 minut.

Krok 4

Z wyrosnietego z ciasta formujemy watek, kroimy na plastry. Kazdy
formujemy na kétko o srednicy ok 10 cm (uwazamy aby ciasto nie byto zbyt
cienkie), na srodek wyktadamy tyzeczke ulubionych konfitur, sklejamy i
formujemy paczki.

Krok 5

Blaszke z wyposazenia piekarnika wyktadamy papierem do pieczenia,
uktadamy paczki (sklejong czescig do spodu). Odstawiamy do wyrosniecia na
15 minut. Gotowe smarujemy z wierzchu mlekiem i wstawiamy do piekarnika
nagrzanego do 180 stopni C. Pieczemy ok 25 minut (na ztoty kolor).
Pozostawiamy do wystudzenia. Posypujemy cukrem pudrem.

Wskazowki

Jesli chcemy aby paczki byty bardziej aromatyczne dodajmy do ciasta skérke
otartg z cytryny
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Skiladniki

1 kg maki pszennej

400 g masta Ltaciate

30 g swiezych drozdzy

1 szklanka cukru

1 szklanka mleka taciate

6 zéttek

Dodatkowo

Marmolada do nadziewania

kilka tyzek mleka taciate do smarowania
wierzchu

cukier puder do oprészenia
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