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Pasta miesna z ogorkiem i
czerwona cebulka

Autor: najlepszewkuchni.pl

Domowej roboty pasty sg zawsze zdrowsze poniewaz mamy kontrole nad
jakoscig uzytych do ich przygotowania sktadnikdéw. Stanowig tez ciekawe
urozmaicenie codziennej diety. Z pewnoscig zasmakujg nawet najwiekszym
niejadkom.

Przygotowanie

Krok 1
Upieczone zimne mieso, obrang czerwong cebule, kiszonego ogérka i natke
pietruszki, siekamy jak najdrobnie;j.

Krok 2

Pokrojone skfadniki przektadamy do gtebszej miseczki, dodajemy majonez,
Smietanke taciatg, pieprz i stodkg papryke w proszku, doprawiamy solg do
smaku i mieszamy doktadnie ze soba.

Krok 3
Miesng pastg smarujemy kanapki, dekorujemy resztg poszatkowanej cebulkii
natki pietruszki. Podajemy z pomidorkami koktajlowymi.

Przepis pochodzi z serwisunajlepszewkuchni.pl

Osob: 4
Czas: Do 15 min

Poziom trudnosci: Latwe

Skladniki

250 g upieczonego miesa wieprzowego
czerwona cebulka

1-2 ogérki kiszone

1-2 tyzki majonezu

1-2 tyzki Smietanki taciatej 18%

Ya tyzeczki Swiezo poszatkowanej natki
pietruszki

kilka pomidorkéw koktajlowych do
dekoracji

sol
pieprz
stodka papryka

olej
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