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Peczotto z pieczarkami i serami

Autor: Joanna Kryla

Pieczarki pokroi¢ w plasterki, cebule w piérka, posoli¢ i usmazy¢ na oleju. W
garnku rozgrzac¢ masto i podsmaza¢ na matym ogniu. Nastepnie dolac p6t
szklanki bulionu i mieszajgc czekac az kasza wchtonie caty bulion, nastepnie
dola¢ nastepne pét szklanki. Postepowac tak az zuzyjemy caty bulion. Po tym
czasie dodac pieczarki z cebulg i wszystko wymieszad. Dodac tymianek, sot i
pieprz. Nastepnie jajko wymieszac ze Smietang i serem gouda. Dodac¢ do
kaszy i delikatnie podgrzewac az sos zgestnieje, ale tak aby nie zagotowac
jajka. Podawac gorgce posypane natkg pietruszki i parmezanem.

Przygotowanie

Krok 1
Pieczarki pokroi¢ w plasterki, cebule w piérka, posoli¢ i usmazy¢ na oleju.

Krok 2

W garnku rozgrza¢ masto i podsmazac¢ na matym ogniu. Nastepnie dola¢ pot
szklanki bulionu i mieszajac czekad, az kasza wchtonie caty bulion, nastepnie
dola¢ nastepne pét szklanki. Postepowac tak, az zuzyjemy caty bulion.

Krok 3
Po tym czasie dodac pieczarki z cebulg i wszystko wymiesza¢. Dodac
tymianek, sol i pieprz.

Krok 4
Nastepnie jajko wymieszac¢ ze Smietang i serem gouda. Dodac do kaszy i
delikatnie podgrzewad, az sos zgestnieje, ale tak, aby nie zagotowac jajka.

Krok 5
Podawac gorgce posypane natkg pietruszki i parmezanem.

Przepis pochodzi z serwisunajlepszewkuchni.pl

Danie: Obiad,
Oso6b: 4
Czas: Do 1h

Poziom trudnosci: Srednie

Skladniki:

1/2 szklanki peczaku

1/2 | bulionu warzywnego

6 srednich pieczarek

1 mata cebula

1 tyzka masta taciate

1 tyzeczka oleju

2 tyzki smietany taciata 18%

1 jajko

2 tyzki startego sera gouda

1 tyzka startego parmezanu

1/2 tyzeczki siekanej natki pietruszki
Listki z 1 gatgzki Swiezego tymianku

Sol i pieprz
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