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Pieczarki faszerowane mielonym
miesem

Autor: najlepszewkuchni.pl

Pieczarka faszerowana to smaczna przekaska, ktérej nie moze zabrakna¢ na
zadnym przyjeciu. Przepis jest bardzo tatwy w wykonaniu.

Przygotowanie

Krok 1
Piekarnik nagrzewamy do 180 stopni C. Do miski wktadamy mieso. Cebule
kroimy w kostke.

Krok 2

Pieczarki umy¢. Odcinamy nézki pieczarek i wydrgzamy. Nézki i Srodek
siekamy. Wrzucamy na patelnie. Dodajemy cebule, 1 tyzke oliwy. Smazymy
przez pare minut, mieszajac raz na jakis czas. Doprawiamy solg i pieprzem.
Dodajemy takze przecisniety czosnek i posiekang natke pietruszki.

Krok 3
Przektadamy sktadniki z patelni do miski z miesem. Dodajemy tartg butke i
pozostate przyprawy.

Krok 4

Pieczarki napetniamy farszem. Uktadamy je na blaszce do pieczenia i
wstawiamy do piekarnika. Pieczemy przez okoto 30 minut. 8 minut przed
kohcem posypujemy pieczarki zéttym serem. Po wyciggnieciu posypujemy
pietruszka.

Przepis pochodzi z serwisunajlepszewkuchni.pl

Danie: Kolacja,
Oséb: 4
Czas: Do 1h

Poziom trudnosci: Eatwe

Skiladniki

- 200 g mielonego miesa

- 500 g pieczarek (dosy¢ duzych)
- 1 cebula

- 1 zgbek czosnku

- 2 tyzki posiekanej natki pietruszki + do
posypania

- 2 tyzki buiki tartej

- Y5 szklanki tartego sera

- 1 tyzka sosu sojowego

- 1 tyzeczka oregano

- 1 tyzka oliwy

- 1/3 tyzeczki soli

- 1/3 tyzeczki pieprzu

- Ya tyzeczki ostrej papryki

- Ya tyzeczki stodkiej papryki
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