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Pierniczki z maka orkiszowa
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Przygotowanie

Krok 1

Do rondelka wla¢ mleko, doda¢ cukier, miéd i masto i podgrzewac do
rozpuszczenia sie sktadnikdw, a nastepnie ostudzi¢. Obie maki potgczyc ze
sobg, dodac proszek do pieczenia oraz sode, wsypac przyprawe do piernika i
wymieszaé. W mace zrobic¢ dotek , wla¢ ostudzona mase, wbi¢ jajko i zagnies¢
ciasto. Watkowac na stolnicy podsypanej maka, wykrawac pierniczki i piec na
blasze wytozonej pergaminem przez 10 minut w piekarniku nagrzanym do
180 stopni C. Po upieczeniu i ostudzeniu dekorujemy wg uznania, bez lukru i
dekoracji tez sg smaczne.

Przepis pochodzi z serwisunajlepszewkuchni.pl

Danie: Deser, Kolacja,
OsoOb: 4
Czas: Do 1h

Poziom trudnosci: Latwe

10 dag maki orkiszowej,

15 dag maki tortowej,

1 jajko,

2 tyzki miodu,

12,5 dag masta Laciate,

1/4 szklanki mleka taciate,

10 dag cukru,

1 tyzeczka proszku do pieczenia,
1 tyzeczka sody oczyszczonej,

2 tyzki przyprawy do piernika
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