_ a -
‘ MLEKPOL

Piernik herbaciany Oséb. 2

Autor: Sniezynka Czas: Do 1h

Poziom trudnosci: Srednie

Przygotowanie Skladniki:

Krok 1

Y% kg maki ziemniaczanej
Miod wtéz do garnka, podgrzej, rozpusc i przestudz. Dodaj zéttka, wlejesencje

herbaciang, a nastepnie utrzyj. Stopniowo dodawaj make ziemniaczang oraz 72 | miodu

sode rozpuszczong w tyzce wody. Wsyp przyprawe do piernikéw, a potem 3 jajka

wlej aromat. 50 ml esencji herbacianej

Krok 2 Y tyzeczki aromatu migdatowego

Na koncu dodaj sztywno ubitg piane z biatek i delikatnie wymieszaj tyzka. 1 lyzeczka sody oczyszczonej

Krok 3
Ciasto wlej do przygotowanej duzej formy lub 2 form keksowych. Wiéz do
nagrzanego do 180°C piekarnika i piecz okoto 40- 50 minut. Smacznego!

Wskazowki

Taki piernik mozna przetozy<¢ takze ulubiong marmolada.

1 przyprawa do piernika
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