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Piernik z powidlami

Danie: Podwieczorek,

Autor: Danuta Piecyk Oséb: 4

Czas: Powyzej 1h

Poziom trudnosci: Srednie

Przygotowanie Ciasto :

Ciasto

Wybi¢ jajka do miski, zmiksowad. Nastepnie dodac cukier, dobrze utrzec. Do
utartych jajek dodac olej i mleko, zmiksowac. Przesia¢ wszystkie suche
sktadniki, doda¢ do jajek, dobrze robotem wymieszad¢. Na samym koncu 1 szkl. cukru
dodac¢ powidta sliwkowe, zmiksowad. Przela¢ ciasto do wysmarowanej
ttuszczem blaszki, piec w nagrzanym piekarniku, w temperaturze 180°C przez
okoto 35 minut lub do tzw. suchego patyczka. 2 jajka

3-4 tyzki kakao

1 szkl. mleka taciate

Y szkl. oleju

22 szkl. maki

Polewa
Do rondelka wrzuci¢ pokrojone masto, doda¢ cukier i wode, zagotowa¢.Dodac 1 opak. przyprawy do piernika
kakao, mieszajgc doprowadzi¢ do zagotowania i zgestnienia polewy. Gotowe
ciasto, pola¢ polewa czekoladowg. Posypac¢ pokrojonymi orzechami.

1% tyzeczki sody
4 tyzki powidet Sliwkowych

Polewa :

3 tyzki kakao
3 tyzki wody
15 kostki masta taciate

3 tyzki cukru

Dodatkowo :

Orzechy wtoskie
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