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Forme o wym, 22x26 cm wyktadamy pergaminem. Jajka ubijamy z cukrem,
dodajemy pure z dyni, rozpuszczone i wystudzone masto, a nastepnie suche
sktadniki, delikatnie mieszamy. Przelewamy do formy, pieczemy 35 min w
180 stopniach. Po wystudzeniu przekrawamy na placki.

Masa serowa:

Jajka ubijamy z cukrem, dodajemy ser i masto, mieszamy. Przelewamy do
rondla, gotujemy na matym ogniu klika minut. Do gotujgcej masy dodajemy
budyn rozrobiony w mleku, mieszamy uwazajgc zeby masa sie nie przypalita,
na koncu dodajemy skdérke pomaranczowg. Mase wylewamy na ciasto,
przykrywamy drugim plackiem. Catos¢ polewamy polewa.

Polewa

Masto rozpuszczamy z mlekiem i cukrem, wytgczamy gaz, dodajemy kakao i
Smietane, szybko mieszamy do pofgczenia sktadnikéw. Lekko ostudzong
polewg polewamy ciasto.

Przepis pochodzi z serwisunajlepszewkuchni.pl

Ciasto

1 3/4 szkl. maki

Y szkl. cukru

1 szkl. pure z dyni

50 g stopionego masta

3 jajka

1 cukier waniliowy

1 tyzeczka proszku do pieczenia
Y2 tyzeczki sody oczyszczonej

1,5 tyzeczki przyprawy korzennej
1 tyzeczka kakao

szczypta soli

Masa serowa

500 g zmielonego sera

2 jajka

Y5 szkl. cukru

Y% szkl. mleka taciate

1 budyh waniliowy

40 g miekkiego masta Laciate

1 tyzeczka startej skérki pomaranczowe;j

Polewa

Y kostki masta taciate

2 tyzki cukru

2 tyzki mleka taciate

2 tyzki smietanki 36% taciata
3 tyzki kakao
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