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pieczarkami
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Pierogi z wieprzowing i pieczarkami to danie popularne w naszym kraju. Sg
szczegblnie tatwe w przygotowaniu i zarazem bardzo smaczne. Farsz
pieczarkowo-wieprzowy nadaje im niepowtarzalny smak.

Przygotowanie

Krok 1

Obieramy cebule i bardzo drobno siekamy, po czym dodajemy do miesa
mielonego. Pieczarki bardzo drobno kroimy, podsmazamy na rozgrzanym na
patelni oleju i réwniez dodajemy do miesa. Catos¢ doktadnie mieszamy. Mieso
razem z cebulg i pieczarkami doprawiamy do smaku solg, pieprzem,
majerankiem i ziotami prowansalskimi.

Krok 2

Przygotowujemy ciasto: magke umieszczamy w misce, do ktérej dolewamy
wode i 3 tyzki oleju. Cato$¢ doktadnie zagniatamy i wyrabiamy. Przygotowane
ciasto odstawiamy na ok. 10 minut.

Krok 3

Z ciasta lepimy watek, ktory kroimy na ok. 50 plastréw. Kazdy z nich
watkujemy na ksztatt kota. Na srodku kazdego z przygotowanych wycinkéw
umieszczamy farsz i dokfadnie sklejamy poszczegdlne pierogi.

Krok 4

Pierogi gotujemy w garnku z wodg ok. 6 minut pod przykryciem, az do ich
wyptyniecia na gére. Nastepnie na rozgrzanym na patelni oleju uktadamy
pierogi odcedzone z wrzatku i smazymy przez 1 minute.

Przepis pochodzi z serwisunajlepszewkuchni.pl

Danie: Obiad,
Osob: 6
Czas: Do 1h

Poziom trudnosci: Srednie

Skladniki:

600 g mielonej wieprzowiny,
2 cebule dymki,

250 g pieczarek,

1 tyzeczka soli,

1 tyzeczka pieprzu,

1 tyzeczka majeranku,

1 tyzeczka ziét prowansalskich,

5 tyzek oleju,
%4 szklanki zimnej wody,

3 szklanki maki
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