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Pizza z patelni z wloska
Przyprawaq

Autor: Niezapominajka

Przygotowanie

Krok 1

Drozdze pokruszy¢, wymieszac z cukrem, rozpusci¢, dodac 2-3 tyzki cieptej
wody, 2 tyzki maki, zamieszad, przykry¢ sciereczky, odtozy¢ w ciepte miejsce
na 10-15 minut. Pozostatg make wsypac do drugiej miski, dodac reszte wody,
spieniony rozczyn i wyrabia¢ okoto 5-6 minut. Odtozy¢ do wyrosniecia.

Krok 2
Nastepnie dodac sél, przyprawa wtoskg do pizzy, olej i wyrabia¢ domomentu,
az ciasto bedzie odchodzito od miski.

Krok 3

Na rozgrzanym oleju podsmazy¢ pokrojony w stupki boczek i por. Doda¢
posiekane pieczarki, smazy¢ do odparowania, potaczy¢ z koncentratem,
wymieszac, doprawi¢ do smaku solg i pieprzem.

Krok 4
Ciasto podzieli¢ na 2-3 kawatki w zaleznosci od wielkosci patelni. Dno patelni
wytozy¢ papierem do pieczenia, wtozy¢ rozwatkowany kawatek ciasta.

Krok 5
Wytozy¢ porcje przygotowanego farszu, posypac zéttym serem.

Krok 6
Piec pod przykryciem okoto 20 minut na najwiekszym palniku i na
najmniejszym ogniu.

Przepis pochodzi z serwisunajlepszewkuchni.pl

Danie: Obiad,
Osob: 4
Czas: Powyzej 1h

Poziom trudnosci: Latwe

Ciasto:

2 szkl. maki pszennej

200 ml wody letnigj

1 tyzeczka soli

2 dag swiezych drozdzy

1 tyzeczka przyprawy wtoskiej

2 tyzki oleju

Dodatki:

5 dag boczku wedzonego

5 dag pora

15-20 dag pieczarek

2 tyzki koncentratu pomidorowego
10 dag z6ttego sera

SA4l, pieprz do smaku
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