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Pizza z serem plesniowym

Autor: Niezapominajka

Przygotowanie

Krok 1

Do miski wysapac przesiang make, dodac sél, czubryce, majeranek i oliwe.
Drozdze wymieszac z cukrem, cieptym mlekiem i woda, potgczy¢ z maka,
wyrabia¢ okoto 8-10 minut. Przykry¢ Sciereczkg i pozostawi¢ w cieptym
miejscu do wyrosniecia.

Krok 2
Na rozgrzanym oleju zeszkli¢ pokrojony por, wsypac posiekane pieczarki,
podsmazy¢. Przyprawi¢ do smaku solg i pieprzem.

Krok 3

Gdy ciasto podwoi swojg objetos¢ wytozy¢ na deske posypang maka,
uformowac pizze, wtozy¢ na blaszke wytozong papierem do pieczenia,
przykry¢ i odtozy¢ w ciepte miejsce na 10-12 minut.

Krok 4

Nastepnie posmarowac ketchupem ziotowym, wytozy¢ podsmazone pieczarki.

Krok 5
Posypac pokrojong w kostke wedling i serem plesniowym.

Krok 6
Whozy¢ pizze do nagrzanego do 200°C piekarnika i piec okoto 12-15 minut.

Wskazowki

Podawac z ketchupem lub sosem czosnkowym.

Przepis pochodzi z serwisunajlepszewkuchni.pl

Danie: Obiad,
Osbb: 8
Czas: Do 1h

Poziom trudnosci: Latwe

Ciasto:

25 dag maki pszennej

2 dag drozdzy

100 ml mleka taciate

50 ml wody

0,5 tyzeczki cukru

0,5 tyzeczki soli

2 tyzki oleju

1 tyzeczka czubrycy zielonej

1 tyzeczka majeranku

Dodatkowo:

1 Sredni por

1 tyzka oliwy

20-25 dag pieczarek

15 dag wedliny ( szynka, boczek parzony )
3-4 tyzki ketchupu z ziotami

17 dag sera Brie

S6l do smaku

Pieprz do smaku
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