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Babeczki waniliowe z mascarpone
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Pyszne i bardzo proste babeczki, ktére zasmakujg kazdemu!

Przygotowanie

Babeczki:

Miekkie masto, jajka, cukier, cukier waniliowy, make, proszek do pieczenia i
szczypte soli zmiksuj. Dodaj mleko i zmiksuj ponownie na gtadkie ciasto. Jesli
chcesz dodac do babeczek kawatki czekolady, dosyp je teraz i catos¢
zamieszaj tyzkg.Ustaw temperature piekarnika na 180°C.Ciasto przet6z do
papierowych foremek (papilotek/kokilek), natdz je do ok. 3/4 wysokosci
foremek. Foremki z ciastem przetéz do formy na muffinki. Dzieki niej babeczki
réwnomiernie urosng podczas pieczenia.Wstaw babeczki do gorgcego
piekarnika i piecz przez ok. 20 minut na ztocistobrgzowy kolor. Upieczone
babeczki wyjmij z piekarnika i odstaw do catkowitego wystudzenia.

Krem:

Ser mascarpone zmiksuj z cukrem pudrem i esencjg waniliowg (lub ziarnami
wanilii). Nastepnie stopniowo dodawaj dobrze schtodzong kreméwke, caty
czas miksujgc. Miksuj do momentu, az krem zgestnieje. Sprébuj i w razie
potrzeby dostédz cukrem pudrem. Przetdéz krem do szprycy cukierniczej i
udekoruj babeczki. Mozesz réwniez posmarowac je grubo kremem lub
natozy¢ na kazdg za pomoca tyzki porcje kremu.Gotowe babeczki trzymaj w
lodéwce do 3 dni. Smacznego!

Przepis pochodzi z serwisunajlepszewkuchni.pl

Osob: 4
Czas: Do 1h

Poziom trudnosci: Latwe

Ciasto:

125 g maki pszennej tortowe]

100 g masta taciate

75 g cukru

169 cukru z ziarnami wanilii

1 ptaska tyzeczka proszku do pieczenia
2 srednie jajka

6 kostek deserowej czekolady

3 tyzki mleka UHT taciate 2%

1 szczypta soli

Krem:

300 g mascarpone Mlekpol
250 ml Smietanki UHT taciata 30 lub 36%
4 - 5 tyzek cukru pudru

1/2 tyzeczki ekstraktu z wanilii lub ziarna z
1 laski wanilii
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