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RiSOttO y4 bOCZkiem Danie: Obiad,

Autor: najlepszewkuchni.pl Os6b: 2

Risotto z boczkiem to danie o wyrazistym wedzonym smaku, Zielony groszek

. e Czas: Do 30 min
nadaje daniu swiezosci.

Poziom trudnosci: Latwe

Przygotowanie Skiladniki:

Krok 1

300 g wedzonego boczku
Pokrojong cebule i posiekany czosnek smazymy na klarownym masle.

% puszki zielonego groszku

Krok 2 . .

_ _ o 600 ml bulionu wieprzowego
Wedzony boczek kroimy w kostke oraz doprawiamy solg i pieprzem.
Dorzucamy do cebulki i czosnku. Smazymy do zrumienienia miesa. 200 g suchego ryzu

2 cebule

Krok 3
Do catosci dodajemy oliwe z oliwek. Wsypujemy ryz. Chwile smazymy i 2 zabki czosnku
podlewamy cieptym bulionem. Kolejne porcje bulion dodajemy dopiero, gdy 2 tyzki masta klarowanego

poprzednig zdgzy wchtongc ryz. Dodajemy groszek. . _ _
1 tyzka oliwy z oliwek

Krok 4
Gdy ryz bedzie miekki dodajemy 3 tyzki Smietanki taciatej oraz tyzke masta.
Przyprawiamy do smaku solg i pieprzem. Catos¢ mieszamy.

3 tyzki Smietanki taciatej 30%
tyzka masta
SOl

Wskazowki pieprz

Pietruszke mozna zastgpic¢ swiezymi ziotami.
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