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Zwolennikéw smaku curry jest wielu. Najprostsza wersja risotta. Wazne, aby

: : : . . Czas: Do 30 min
nasz ryz uzyskat odpowiednig konsystencje podczas gotowania.

Poziom trudnosci: Latwe

Przygotowanie Skiladniki:

Krok 1
Cebule i zgbek czosnku kroimy drobno i podsmazamy na tyzce masta.
Nastepnie dodajemy ryz. Catos¢ smazymy 1 minute. Wlewamy wino. Po jego

200 g ryzu arborio

800 ml bulionu drobiowego

catkowitym wyparowaniu, dodajemy porcjami bulion. 150 ml wytrawnego biatego wina
Krok 2 1 cebula
Kiedy ryz wchtonie caty bulion, zrobi sie kleisty i odpowiednio miekki, 1 zabek czosnku

wytaczamy gaz, dodajemy Smietanke taciatg i masto. Ostroznie mieszamy. o
via e Jemy ¢ . y 2,5 tyzki masta

Krok 3 3 tyzki Smietanki taciatej 30%
Na kohcu doprawiamy solg, pieprzem i curry. Odstawiamy pod przykryciem

na kilka minut, aby ryz uzyskat odpowiedni smak i aromat. 1 tyzeczka curry

sl

Wskazowki pieprz

Risotto idealnie smakuje z biatym, wytrawnym winem.

Przepis pochodzi z serwisunajlepszewkuchni.pl Risotto z curry -Strona: 1


https://najlepszewkuchni.pl

