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Przygotowanie

Biszkopt

Biatka oddzieli¢ od zéttek, ubi¢ na sztywno ze szczypta soli. Do ubitej piany
dodawac po tyzce cukru, dalej ubijac¢. Nastepnie dodac zéttka i olej,
zmiksowacd. Magke wymieszac z proszkiem do pieczenia, przesia¢ do piany,
delikatnie wymiesza¢. Forme do pieczenia wytozy¢ papierem, wysmarowacd
papier ttuszczem, wylac ciasto. Piec w nagrzanym piekarniku do 175°C przez
15 minut do tzw. zrumienienia ciasta. Upieczong rolade wyktadamy na
Sciereczke i delikatnie zwijamy razem ze sciereczka.

Masa serowa

Ser biaty zmiksowa¢ z jagodami i rozpuszczong biatg czekoladg. Galaretke
jagodowg rozmieszac w szklance przegotowanej wody, odstawi¢ do lekkiego
stezenia. Nastepnie dodac¢ galaretke do masy serowej, zmiksowac. Jezeli
masa bytaby troche za rzadka, wtozy¢ jg na chwile do lodéwki, aby zgestniata.
Biszkopt rozwing¢, posmarowac¢ masg serowg, odtozy¢ troche masy do
posmarowania wierzchu rolady, delikatnie zwing¢ i odstawi¢ do lodéwki.
Posmarowad wierzch rolady masg serowg, obsypac wiérkami czekoladowymi.

Przepis pochodzi z serwisunajlepszewkuchni.pl

OsoOb: 4

Czas: Do 1h

Poziom trudnosci: Latwe

Biszkopt:

5 jajek

5 tyzek cukru

5 tyzek maki

0,5 tyzeczki proszku do pieczenia
1 tyzka oleju

Szczypta soli

Ttuszcz do formy

Masa serowa :

2 kostki sera biatego ttustego
50 g czekolady biatej

0,5 szkl. jagéd mrozonych

1 opak. galaretki jagodowej

1 szkl. wody przegotowanej

Dodatkowo :

Wiérki czekoladowe biate do obsypania
rolady

Melisa do dekoracji
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