T e -
‘ MLEKPOL

Roladki z ciasta francuskiego z s 6
wedzonym lososiem

Czas: Do 1h

Autor: najlepszewkuchni.pl Poziom trudnodci: Eatwe

Przekaska fatwa i szybka w przygotowaniu. Jesli nie mamy zbyt wiele czasu na
przygotowanie przekgsek na przyjecie, to bedzie idealny wybdr.

Przygotowanie Skladniki

Krok 1
Piekarnik rozgrzewamy do 200 stopni C.

- 1 opakowanie ciasta francuskiego (nie
prosto z lodéwki)

Krok 2 - 100 g tososia wedzonego w plastrach
Ciasto francuskie lekko ocieplone rozwatkowujemy lekko. 1/3 ciasta -1 jajko

smarujemy lekko serkiem i na to uktadamy plastry tososia. Przyprawiamy

pieprzem. - serek Smietankowy taciaty

- Ya tyzeczki pieprzu lub do smaku
Krok 3

Zwijamy rolke tak, aby na kohcu zostato troche ciasta, ktére smarujemy
roztrzepanym jajkiem. Ciasto do konca zawijamy i sklejamy. Takg zawinietg
rolade smarujemy jajkiem lekko (pedzelkiem). Kroimy na plastry okoto 1-1,5
cm.

Krok 4
Uktadamy na blaszce wytozonej papierem do pieczenia i wktadamy do
piekarnika na 20 minut. Po wyjeciu chwile studzimy i podajemy.
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