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Roladki z cukinii to pomyst na lekkg przekgske na kazdg impreze. Cukinia
idealnie pasuje do koziego sera i suszonych pomidoréw.

Przygotowanie Skiladniki:

Krok 1
Piekarnik nagrzewamy do 180°C. Cukinie myjemy i kroimy wzdtuz w plastry
na grubos¢ okoto 5 mm. Uktadamy plastry na tacy i je solimy. Zostawiamy na

3 duze cukinie

100 g sera koziego

40 minut. 285 g suszonych pomidorow (stoik)
Krok 2 20 listkdw sSwiezej bazylii
Osuszamy je papierowym recznikiem. Czosnek przeciskamy przez praske, 2 tyzki oliwy z oliwek

mieszamy go z oliwg i doprawiamy pieprzem. .
2 zabki czosnku

Krok 3 1, tyzeczki soli
Plastry cukinii uktadamy na blache wytozong folia aluminiowa, smarujemy

marynatg i wktadamy do piekarnika na 10-15 minut. Po tym czasie
przewracamy je na druga strone i smarujemy marynatg, dalej pieczemy przez
kilka minut. Po czasie wyjmujemy i studzimy.

Y2 tyzeczki pieprzu

Krok 4

Suszone pomidory kroimy na mniejsze czesci. Ser kozi réwniez kroimy na
mniejsze kawatki. Na kazdy plaster cukinii wyktadamy ser, kawatki suszonego
pomidora i listek bazylii. Zawijamy rolki i podajemy.
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