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Roze z mastem kokosowym

Autor: Sniezynka

Make wymieszac z proszkiem do pieczenia i cukrem pudrem. Posiekac z
mastem, dodac zéttka, masto i mleczko kokosowe, sieka¢ do potaczenia sie
sktadnikéw. Nastepnie zagnies¢ ciasto , zawingc w folie i wtozy¢ do lodowki na
15-20 minut. Schtodzone ciasto rozwatkowac i matg szklaneczkg wykrawac
krazki. Uktadad po 5 krazkéw zaktadajac jeden na drugi. Zwingé, przekroi¢ na
pot i utozy¢ na wytozonej papierem do pieczenia blaszce, delikatnie rozwingc
ptatki ré6z. Wtozy¢ do nagrzanego do 180 stopni piekarnika i piec okoto 15-20
minut.

Przygotowanie

Krok 1

Make wymieszac z proszkiem do pieczenia i cukrem pudrem. Posiekac z
mastem, dodac zéttka, masto i mleczko kokosowe, sieka¢ do potgczenia sie
sktadnikow.

Krok 2
Nastepnie zagnies¢ ciasto , zawing¢ w folie i wiozy¢ do lodéwki na 15-20
minut.

Krok 3

Schtodzone ciasto rozwatkowac i matg szklaneczka wykrawac kragzki. Uktadac
po 5 krgzkdéw zaktadajac jeden na drugi. Zwing¢, przekroi¢ na poét i utozy¢ na
wytozonej papierem do pieczenia blaszce, delikatnie rozwing¢ ptatki réz.
Wtozy¢ do nagrzanego do 180 stopni piekarnika i piec okoto 15-20 minut.

Przepis pochodzi z serwisunajlepszewkuchni.pl

Danie: Podwieczorek,

Oso6b: 10
Czas: Do 1h

Poziom trudnosci: Latwe

Skladniki:

25 dag maki tortowej

10 dag cukru pudru

10 dag masta taciate

1 tyzeczka proszku do pieczenia
2 z6ttka

3 tyzki masta kokosowego

2 tyzki mleczka kokosowego
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