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Rozki czekoladowe z bita
smietana

Danie: Deser,
Osob: 3

Autor: Monika Och Czas: Do 1h

Poziom trudnosci: Latwe

Przygotowanie Skiladniki:

Krok 1
Z papieru do pieczenia wycig¢ 4 krazki o srednicy 15 cm, zwing¢ je w rézki, a
bok sklei¢ tasma samoprzylepna.

10 dkg czekolady gorzkiej lub deserowej
150 ml smietanki kremoéwki taciata 30%

tyzka cukru pudru

Krok 2
Czekolade rozpusci¢ w kapieli wodnej, wystudzi¢. kyzka natozy¢ do rozkéw i 1 ptaska tyzka zelatyny
rozsmarowac pedzelkiem by czekolada rowno pokryta scianki. Wtozy¢ do Wafelek mleczny

zamrazalnika na 5 minut. Po tym czasie zdjg¢ papier.

Krok 3

Smietane ubié¢ z cukrem pudrem i doda¢ zelatyne rozpuszczong w 4 tyzkach
wody. Dosypac drobno starty na tarce wafelek (kawatek zostawi¢ do
dekoracji) i wymieszad. Przetozy¢ do szprycy i wcisngc bitg Smietane do
rozkow.

Krok 4
Do kazdego rozka na wierzch wtozy¢ do dekoracji kawatek wafelkamlecznego
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