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Serniczki z patelni

Autor: najlepszewkuchni.pl

Przygotowanie tradycyjnego sernika jest czasochtonne i wymaga sporo pracy.
Jesli najdzie nas nagta ochota na ten wypiek, swietng alternatywg okazuja sie
serniczki z patelni, ktére mozna serwowac z dowolnymi dodatkami - od cukru
pudru przez miod po ulubione owoce lub dzem.

Przygotowanie

Krok 1
W miseczce rozgnies¢ widelcem twardg. Dodac cukier waniliowy i doktadnie
wymieszac.

Krok 2
Do masy dodac jajko, a nastepnie magke. Wymieszac.

Krok 3
Na talerz wysypac odrobine maki. Wilgotnymi dtonmi formowac serniczki,
ktore nastepnie obtoczy¢ w mace.

Krok 4
Na patelni rozgrzac olej. Zmniejszy¢ ogien i powoli potozy¢ serniczki. Smazy¢
po okoto 5 minut z obu stron.

Krok 5
Zdjgc z patelni i serwowac z ulubionymi dodatkami.

Przepis pochodzi z serwisunajlepszewkuchni.pl

Danie: Sniadanie,
Oso6b: 2
Czas: Do 15 min

Poziom trudnosci: Latwe

Skiladniki:

- 250 g twarogu potttustego Mazurski Smak

- 1 opakowanie cukru waniliowego
(najlepiej z ziarnami wanilii)

- 1 tyzka miodu
- 5 tyzek maki pszennej + do obtoczenia
- 1 duze jajko

- olej do smazenia

Dodatkowo:

- cukier puder/midd/sezonowe
owoce/dzem
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