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Sernik na zimno

Autor: Anna Bobrowska

Przygotowanie

Krok 1

Przygotowac tortownice o Srednicy 22 cm, dno posmarowacé mastem i
wytozy¢ papierem do pieczenia, zapigc obrecz i wypusci¢ papier na zewnatrz,
boki tortownicy wysmarowa¢ mastem.

Krok 2

Serek wymiesza¢ z cukrem pudrem i cukrem waniliowym. Zelatyne rozpusci¢
w 1/4 szklanki wrzacej wody (doktadnie rozmieszac) i poczekad, az
przestygnie. Letnig zelatyne dodac¢ do serka, bardzo powoli, jednoczesnie
miksujgc mikserem na matych obrotach, tak, aby zelatyna nie posklejata sie i
nie potworzyta grudek. Gotowg mase serowg przela¢ do przygotowanej
tortownicy i wstawi¢ do lodéwki.

Krok 3

Galaretke rozpusci¢ w 1 szklance wrzacej wody, doktadnie wymieszac i
odstawi¢ do wystudzenia. Wymieszac i odstawic¢ do stezenia. Gdy galaretka
bedzie prawie gotowa, wyja¢ sernik z lodéwki i na wierzch wyla¢ tezejaca
galaretke. Sernik ponownie wstawic¢ do lodéwki i schtodzi¢ przez catg noc. Na
koniec mozna udekorowac¢ kolorowymi dodatkami. Smacznego!

Przepis pochodzi z serwisunajlepszewkuchni.pl

Danie: Deser,
Osob: 6
Czas: Powyzej 1h

Poziom trudnosci: Latwe

Skladniki:

- 60 dag serka homogenizowanego
Rolmlecz wanilia ,

- 1/2 szklanki cukru pudru,
- 1 tyzeczka cukru waniliowego,
- 4,5 tyzeczki zelatyny,

- 1/4 szklanki wrzgcej wody (do
rozpuszczenia zelatyny),

- 1 galaretka truskawkowa,

- kolorowe dodatki do dekoracji
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