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Przygotowanie

Krok 1

Piekarnik nastawi¢ na 170 stopni. Forme wytozy¢ papierem do pieczenia,
Wypuszczajgc papier poza obrecz. Ciasteczka drobno zmieli¢ i wysypac do
miski. W rondelku rozpusci¢ masto i dola¢ do ciastek, potaczy¢. Mase wytozy¢
do formy i dobrze ugnies¢ spdd.

Krok 2

Jajka i masto powinny by¢ w temperaturze pokojowej. Masto ubi¢ za pomoca
miksera, nastepnie dodawac po jednym z6ttku, dodac cukier i doktadnie
miksowac do potgczenia sktadnikédw w gtadkg mase. W osobnym naczyniu
ubi¢ biatka na sztywno.

Krok 3

Twardg odsaczy¢ z wody, dodac¢ do masy maslanej i wymiesza¢ za pomoca
miksera, nastepnie dodac¢ wanilie, Smietanke i magke ziemniaczang. Potgczyd
mase z ubitymi biatkami za pomocg szpatutki, delikatnie mieszajgc do
potgczenia.

Krok 4

Przygotowac forme do kapieli wodnej - wla¢ do niej wrzgtek i wstawi¢ na dno
piekarnika. Mase serowg przela¢ do tortownicy i wstawi¢ do piekarnika. Piec
przez 45 minut, nastepnie zmniejszy¢ temperature do 150 stopni i piec
jeszcze 25 minut. Po tym czasie lekko uchyli¢ piekarnik i zostawi¢ sernik do
czesciowego przestygniecia. Wyciggnad z piekarnika, ostudzi¢. Posypad
cukrem pudrem i udekorowac¢ owocami.

Przepis pochodzi z serwisunajlepszewkuchni.pl

Danie: Podwieczorek,
Osob: 16
Czas: Do 1h

Poziom trudnosci: Srednie

Skiladniki:

1509 ciasteczek owsianych

60 g roztopionego masta taciate
1 kg twarogu

250 g masta taciate

6 jajek

1 szklanka drobnego cukru

2 tyzki cukru wanilinowego

100 ml Smietanki taciata 36%

5 tyzek maki ziemniaczanej

1 laska wanilii

200 g owocow ( boréwki, maliny,
truskawki)
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