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Sernik z kokosem i truskawkami

Autor: najlepszewkuchni.pl

Wspaniaty sernik z kokosem i truskawkami. Idealny na sezon letni i wszelkie
okolicznosci.

Przygotowanie

Krok 1

Nastawiamy piekarnik na 180 stopni C. Przygotowujemy tortownice smarujac
ja ttuszczem i posypujgc butka tartg. Utatwi nam to wyjecie juz gotowego
ciasta z formy.

Krok 2

Na stole przygotowujemy dwie miski. W pierwszej misce ucieramy sktadniki
na ciasto. Wyktadamy nim spdd i brzeg formy. W drugiej misce na wolnych
obrotach miksujemy wszystkie sktadniki na mase serowg. Wylewamy ja do
tortownicy.

Krok 3

Pieczemy 50 minut. W tym czasie blendujemy 1/3 truskawek z cukrem. Po
wyjeciu z piekarnika wierzch posypujemy wiérkami kokosowymi, uktadamy
kawatki truskawek i catos¢ polewamy zblendowanym musem truskawkowym.

Przepis pochodzi z serwisunajlepszewkuchni.pl

Danie: Podwieczorek, Deser,
Osé6b: 10
Czas: Powyzej 1h

Poziom trudnosci: Srednie

Ciasto:

Y% szklanki maki pszennej
3 tyzki cukru

60 g masta Ltaciate

Masa serowa:

600 g biatego twarogu Miekpol
200 g serka mascarpone Mlekpol
2/3 szklanki cukru

1 budyh smietankowy

150 g widrek kokosowych

2 tyzeczki cukru waniliowego

1 jajko

Dodatkowo:

50 g wiérek kokosowych
200 g truskawek
2 tyzki cukru

ttuszcz do posmarowania formy
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