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Przygotowanie Skladniki ciasto
Krok 1 Ciasto:

Skfadniki ciasta zagnies¢. 1/4 odtéz na kruszonke i te czes¢ ciasta wymieszajz _ _ _
widrkami kokosowymi. Reszte wylej na blache. 3 szklanki maki tortowej

cukier waniliowy 1 opakowanie
Krok 2
Jaja ubij. Dodaj twarég Mlekpol, sok z cytryny, cukier waniliowy, olej, budyn i 2 tyzeczki proszku do pieczenia
mleko. 250g masta taciate
Krok 3 3 z6ttka
Wymieszaj pokrojone owoce, a mase wylej na ciasto. 3/4 szkl. cukru
Krok 4 widrki kokosowe 0.5 szklanki
Porwij ciasto na kruszonke i posyp mase.
Krok 5 Skladniki masa serowa

Piecz ciasto w temperaturze 180 stopni okoto 50 minut.

1kg twarogu zmielonego

3 jajka

1szkl. cukru

sok z cytryny

cukier waniliowy 1 opakowanie
1.2 szkl. oleju

1 szkl. zimnego mleka taciate
1 budyn Smietankowy

brzoskwinie z puszki
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