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Sernik z musem malinowym

Danie: Podwieczorek, Deser,

Autor: najlepszewkuchni.pl Osobb: 10

Maliny rewelacyjnie smakujg w domowych wypiekach. To przepis na domowy

. . Czas: Do 1h
sernik z musem malinowym. Pokochasz go od razu.

Poziom trudnosci: Srednie

Przygotowanie Ciasto:

Krok 1
Nastaw piekarnik na 180°C. Przygotuj tortownice - posmaruj jg ttuszczem i
posyp butkg tartg. Utatwi nam to wyjecie juz gotowego ciasta z formy.

Y% szklanki maki pszennej
3 tyzki cukru

60 g masta Ltaciate

Krok 2

Na stole przygotuj dwie miski. W pierwszej misce utrzyj sktadniki na ciasto.

Wyt6z nim spdd i brzeg formy. Piecz 15 minut. Masa Sserowa:
Krok 3 )

W tym czasie zblenduj maliny z cukrem (kilka owocéw zostaw do ozdoby 600 g twarogu Mlekpol 18%
ciasta). W drugiej misce na wolnych obrotach zmiksuj wszystkie sktadniki na 200 g mascarpone Mlekpol

Mase Serowaq. 2/3 szklanki cukru

Krok 4 1 budyn $mietankowy
Na upieczone ciasto natéz % musu malinowego i wylej mase serowa. Piecz 30

minut. Po wyjeciu z piekarnika wierzch posmaruj resztg malinowego musu i
0zddb $wiezymi owocami. Smacznego! 1 jajko

2 tyzeczki cukru waniliowego

Dodatkowo:

250 g malin
2 tyzki cukru

ttuszcz do wysmarowania formy
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