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Sernik z polewa czekoladowa

Danie: Deser,

Autor: Sylwia Bajron 0Oséb: 1

Czas: Do 1h

Poziom trudnosci: Latwe

Przygotowanie Sernik

Kruche
Wyrabiamy kruche ciasto

Kruche,

100g masta taciate,
Krok 2masa serowa

y . : ) . : 80g cukru,
Ubijamy jaja z cukrem dodajemy po kawatku twardg, budyn i mlekodoktadnie
mieszamy Uktadamy kruche ciasto na to wylewamy mase pieczemy 180st 1 1 jajko,
godzine Po wystudzeniu wylewamy czekolade mozemy dodac sezonowe 250g maki,
owoce
Masa,
Krok 3masa 3jaja,
Czekolade rozpuszczamy dodajemy Smietane i maslo
2109 cukru,
80g budyniu,

1kg twarogu ,

600g mleka taciate,

120g oleju,

Polewa ,

100g czekolady,

50g Smietanki 30% taciata,

Troche oleju
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