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Dno formy wytdz papierem do pieczenia, a brzegi wysmaruj mastem.
Ciasteczka przetéz do wysokiego naczynia i zblenduj na drobno. W rondelku
rozpus¢ masto, a nastepnie dodaj je do ciasteczek. Wymieszaj, az do
potaczenia. Mase ciasteczkowg wytéz na dno blachy, rozprowadz i docisnij.
Wstaw do lodéwki na okoto 20 minut.

Krok 2

Przygotuj mase twarogowg. Masto roztop w rondelku na matym ogniu, a
potem przestudz. Popcorn przygotuj wedtug instrukcji na opakowaniu.
Zelatyne wi6z do zimnej wody na ok. 5 minut, aby speczniata. Do duzej miski
dodaj twardg sernikowy i mascarpone. Zmiksuj, az do uzyskania gtadkiego
kremu.

Krok 3

Zelatyne przetdz do rondelka. Podgrzej, az do rozpuszczenia, co jakié czas
mieszajac. Zdejmij z ognia i chwile przestudz. Dodaj kilka tyzek masy
twarogowej i energicznie wymieszaj. Nastepnie mase z zelatyng dodaj do
masy twarogowej. Zmiksuj, az do potgczenia sktadnikéw. Schtodzona
Smietanke doktadnie ubij. Do smietanki dodaj wystudzone masto i delikatnie
wmieszaj je tyzka, az do potaczenia skfadnikéw. Powstatg mase przelej na
ciasteczkowy spdd i wyréwnaj. Schtadzaj w lodéwce min. 3 godziny.

Krok 4

W matym rondelku podgrzej 60 ml wody. Wsyp szklanke cukru i stale mieszaj
przez 4 minuty. Nastepnie zwieksz ogien i doprowadz do wrzenia. Gotuj przez
kolejne 8 minut, ciggle mieszajac. Kiedy cukier zacznie nabierac¢ brgzowego
koloru zdejmij z ognia. Dodaj masto i Smietanke. Wymieszaj doktadnie. Wstaw
jeszcze na ogien i gotuj przez 3 minuty. Odstaw do catkowitego ostygniecia
na min. 2-3 godziny.

Krok 5
Potowg karmelu polej wierzch sernika. Resztg karmelu polej popcorn i
doktadnie wymieszaj. Popcorn ma sie rownomiernie pokry¢ karmelem.

Krok 6
Na koniec 0zddb sernik karmelowym popcornem. Smacznego!

Przepis pochodzi z serwisunajlepszewkuchni.pl

Spod:

200 g ciasteczek owsianych

150 g masta taciate

Masa twarogowa:

6 tyzek masta taciate

5 listkdw zelatyny

1 kg twarogu sernikowego taciaty 18%
250 g sera mascarpone Mlekpol

100 g cukru pudru

250 ml smietanki UHT taciata 36%

1 szklanka cukru

Karmel i popcorn:

1 opakowanie solonego popcornu
1 szklanka cukru
125 ml Smietanki UHT taciata 36%

1 tyzka masta taciate
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