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Przygotowanie

Przygotowanie do pieczenia
Ciasto wytozy¢ na wysmarowang blaszke. Wla¢ mase serowg i piec 50 minut
w dniu koncertu 200 stopniach. Jak juz ser sie zarumieni to szykujemy piane

Przygotowanie masy serowej
Do pojemnika wlozy¢ ser. Zéttka. Jajka i cukier. Wszystko razem potaczy¢ i
dodac¢ mleko. Budyn i olej. Olejek. Wszystko razem potaczyd.

Wykonanie piany
6 biatek ubijam z niecata szklanka cukru i dodaje kisiel lub budyn

Wyktadanie piany
Piane wyktadamy na sernik i pieczemy jeszcze z czaséw 20 minut

Wskazowki

Jak sernik bedzie juz upieczony to bedzie w blaszce ruszat sie jakby byta
galareta. Nie wyrzucac z blaszki az dobrze wystygnie

Przepis pochodzi z serwisunajlepszewkuchni.pl

Danie: Deser,

Osob: 1
Czas: Powyzej 1h

Poziom trudnosci: Eatwe

Placek kruchy

30 dkg maki pszennej

2 tyzeczki proszku do pieczenia
10 dkg cukru pudru

2 z6tta

2 tyzki Smietany

1 tyzka masta extra taciate

Wyrobi¢ ciasto i wlozy¢ na 30 minut do
lodowki

Masa serowa skladniki

1 kg twarogu sernikowego Mlekpol
Pét szklanki oleju

3 szklanki mleka taciate 2%
Budyn smietankowy

1 szkl cukru pudru

Olejek cytrynowy

2 jaja

4 z6ttka
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