) — -
‘ MLEKPOL

Sernik z truskawkami
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Tortownice wytozy¢ biszkoptami, truskawki oczyscic i optukac. Galaretke
rozpusci¢ w gorgcej wodzie wg przepisu na opakowaniu. ser zmiksowac z
cukrem, dodac ochtodzong zelatyne (rozpuszczong w 1/2 szkl goracej wody).
ubijamy $Smietane z Smietan -fixem i tgczymy z serem juz za pomoca
drewnianej tyzki. wyktadamy pét masy sernikowej na biszkopty, uktadamy
czesc tryskawek, zalewamy 5 lyzkami galaretki i na chwile wstawiamy do

lodoéwki (do Sciecia sie galaretki), nastepnie wyktadamy reszte masy serowe;j.

na wierzchu uktadamy potéwki truskawek, zalewamy galaretkg. wstawiamy
do lodéwki na ok 1,5-2 godz. gotowe ciasto dekorujemy np Smietang

Przygotowanie

Krok 1
Tortownice wytozy¢ biszkoptami, truskawki oczyscic i optukac.

Krok 2
Galaretke rozpusci¢ w gorgcej wodzie wedtug przepisu na opakowaniu.

Krok 3

Ser zmiksowac z cukrem, dodac ochtodzong zelatyne (rozpuszczong w Y2szkl.

goracej wody).

Krok 4
Ubijamy $mietane z Smietan -fixem i tgczymy z serem juz za pomoca
drewnianej tyzki.

Krok 5

Wyktadamy pdét masy sernikowej na biszkopty, uktadamy czes¢ truskawek,
zalewamy 5 tyzkami galaretki i na chwile wstawiamy do lodéwki (do Sciecia
sie galaretki), nastepnie wyktadamy reszte masy serowe;.

Krok 6
Na wierzchu uktadamy potéwki truskawek, zalewamy galaretkg, wstawiamy
do lodéwki na ok 1,5-2 godz.

Krok 7
Gotowe ciasto dekorujemy np. Smietana.

Przepis pochodzi z serwisunajlepszewkuchni.pl

Osob: 4

Czas: Powyzej 1h

Poziom trudnosci: Latwe

Skladniki:

Paczka biszkoptéw

500 g truskawek

250 g smietany stodkiej taciata 30%

500 g twarogu sernikowego
Smietan-fix

2,5 tyzki zelatyny

Galaretka truskawkowa

50 g cukru
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