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Smietankowe Ciasteczka z
Marmolada

Danie: Podwieczorek, Deser,
OsoOb: 4

Autor: Paulina Wardecka Czas: Do 1h

Poziom trudnosci: Latwe

Przygotowanie Skiladniki:

Krok 1
Maki, budynh i proszek przesiac i zagnies¢ z zimnym mastem. Wmieszac
cukier, a nastepnie dodac zéttka i Smietanke.

1,5 szklanki maki pszennej,

1 szklanki maki ziemniaczanej,

4 z6ttka,
Krok 2
Zagnies¢ ciasto lub zmiksowad odpowiednimi koAcéwkami. 1/2 szklanki smietanki taciata 30%,

1 ptaska tyzeczka proszku do pieczenia,
Krok 3 P Y P P
Zwilzonymi dtonmi formowac kulki wielko$ci orzecha wioskiego. 150 g masta LtACIATE,
Krok 4 2/3 szklanki cukru pudru (lub mniej),
Ukfadac na blaszce wytozonej papierem do pieczenia w odstepach. 1 budyn smietankowy,
Krok 5 marmolada, lub inne nadzienie owocowe

W kazdej kulce zrobi¢ dziurke i wypetnic¢ jg (przy pomocy rekawa
cukierniczego) ulubionym nadzieniem. Piec w 190* przez 25-30 min. do
zeztocenia. Wyjac¢ i wystudzi¢ na kratce.
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