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Przygotowanie Skladniki:

Krok 1

Dwie gtéwki czosnku zawin w folie aluminiowga i wtdéz do piekarnika na 10-15
min na 190°C. Czosnek ma zrobi¢ sie miekki. Makaron ugotuj al dente,
zgodnie z opisem na opakowaniu (do gotowanej wody dodaj sél i odrobine 2 gtéwki czosnku
oleju z suszonych pomidoréw).

200 g boczku wedzonego
1/2 | Smietanki UHT taciata 30%

100 g suszonych pomidoréw z oliwg

Krok 2 4 z6ttka
Pokrojony w kosteczke boczek wrzu¢ na rozgrzang patelnie i mocno go

przesmaz. Do naczynia zaroodpornego wtdz zmoczony papier pergaminowy.
Ut6z na nim pomidory koktajlowe, a potem podlej je oliwg z suszonych
pomidoréw. Dodaj pieprz, sél i kilka pokruszonych pistacji. Catos¢ wt6z do
piekarnika na 10 minut.

biaty pieprz mielony

Krok 3
Upieczony w piekarniku czosnek wyciggnij z folii, wycisnij zabki i rozgniec je
nozem lub widelcem. Z boczku odsgcz nadmiar ttuszczu.

Krok 4
Na patelnie, na ktérej smazyt sie boczek, dodaj Smietanke, a potem
stopniowo dodawaj: czosnek, biaty mielony pieprz oraz szczypte soli.

Krok 5
Do zagotowanej smietanki dodaj boczek, makaron i zéttka. Catoséenergicznie
I doktadnie wymieszaj. Smacznego!
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