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Sos tatarski Oséb: 4

Autor: najlepszewkuchni.pl Czas: Do 30 min

Poziom trudnosci: Latwe

Przygotowanie Skladniki

Krok 1

ogorki konserwowe - 100 g
Ogorki konserwowe osgczamy i kroimy w drobng kostke.

jabtka (mate) - 2 szt.

Krok 2 .
_ _ _ _ . pietruszka - ¥ peczka
Jabtka obieramy, pozbywamy sie pestek i kkroimy w kostke. Pietruszke
myjemy i drobno siekamy. majonez - 150 g
sol
Krok 3
taczymy z pozostatym koperkiem, majonezem i 2-3 tyzkami wody po pieprz

ogorkach, a nastepnie doprawiamy do smaku. Dodajemy ogodrka, jabtko i
pozostatg cebule, mieszamy i doprawiamy do smaku.
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