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Spaghetti cacio e pepe

Danie: Obiad,
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To prawdopodobnie najprostszy makaron na Swiecie, o czym moéwi nawet
jego nazwa - ,ser i pieprz”. Nie znaczy to jednak, ze czegokolwiek mu brakuje.
Wrecz przeciwnie, jest to danie idealne. Wtoska klasyka, minimum sktadnikéw
przy zachowaniu ich dobrej jakosci. Zdecydowanie warty wyprébowania.

Czas: Do 30 min

Poziom trudnosci: Latwe

Przygotowanie Skiladniki:

Krok 1
Makaron ugotowac w osolonej wodzie, odcedzi¢ 2 minuty wczesniej niz
zwykle. Zachowac 100 ml wody z gotowania makaronu.

- 200 g makaronu spaghetti,
- 100 g sera Pecorino Romano,

- 2 tyzki masta taciate,

Krok 2

Ser zetrze¢ na drobnych oczkach tarki. - 2 tyzeczki grubo mielonego czarnego
pieprzu

Krok 3

Na patelni rozgrza¢ masto. Gdy sie rozpusci, dodac pieprz i smazy¢ razem
minute. Na patelnie wtozy¢ makaron wraz z woda z gotowania. Gdy woda sie
zagotuje, wsypac wiekszosc¢ sera (czes¢ zostawi¢ do dekoracji) i podgrzewacd
jeszcze 1-2 minuty, az ser sie rozpusci i utworzy z mastem i wodg gtadki,
aksamitny sos.

Krok 4
Makaron roztozy¢ na talerze. Posypac resztg sera.
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