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Spaghetti w kremowym sosie z
kurkami
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Spaghetti w kremowym sosie z kurkami i natkg pietruszki nalezy do dan
prostych, a przy tym wyjatkowo smacznych i aromatycznych, dzieki czemu
sprawdzi sie réwniez na wazniejsze okolicznosci. Oczywiscie mozna uzyc¢
innego rodzaju makaronu - Swietnie pasujg do niego na przyktad wstgzki.

Przygotowanie

Krok 1
Cebule pokroi¢ w drobng kostke. Kurki dobrze oczyscic.

Krok 2
Makaron ugotowac al dente w osolonej wodzie.

Krok 3

Na patelni rozgrza¢ masto i oliwe. Dodac cebule, a gdy sie zeszkli, dorzucié
kurki. Smazy¢, az z kurek odparuje woda. Posoli¢ i popieprzy¢, a nastepnie
wla¢ Smietanke. Dusi¢ przez 5 minut.

Krok 4
Posiekac natke pietruszki.

Krok 5

Patelnie zdjg¢ z gazu, doda¢ mascarpone i miesza¢ do uzyskania gtadkiego
sosu. Sprébowac i ewentualnie doprawic solg oraz pieprzem. Doda¢ makaron
i doktadnie potaczy¢ go z sosem.

Krok 6
Makaron przetozy¢ na talerze. Przed podaniem posypac serem Jantar i
posiekang natka pietruszki. Smacznego!

Przepis pochodzi z serwisunajlepszewkuchni.pl

Danie: Obiad,
Oso6b: 2
Czas: Do 30 min

Poziom trudnosci: Latwe

Skladniki:

200 g makaronu spaghetti

200 g kurek

1 cebula

100 g Smietanki UHT taciata 30%
80 g mascarpone Mlekpol

1 tyzka masta Rolmlecz

1 tyzka oliwy z oliwek

sol

sSwiezo zmielony pieprz

Dodatkowo:

2 tyzki tartego sera Jantar

Y% peczka natki pietruszki
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