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Szarlotka z migdatowa kruszonka

Autor: Bozena Kujawska

Przygotowanie

Krok 1

Ciasto: Magke przesiac na stolnice, wsypac cukier, dodac pokrojone masto i
proszek do pieczenia, wszystko chwile sieka¢ nozem, a nastepnie zrobi¢ dotek
wbi¢ cate jajko oraz zéttka i zagnies¢ ciasto. Przygotowad blaszke wytozong
pergaminem i przenies¢ na watku ciasto do blaszki. Jabtka: Jabtka obrac
pokroi¢ na mniejsze czesci, mozna w plasterki i wymieszac je z cynamonem
oraz cukrem. Kruszonka: W palcach rozetrze¢ wszystkie sktadniki na
kruszonke. Na ciasto wytozy¢ jabtka, posypac je kruszonka. Ciasto piec 50
minut w temp. 180 stopni.

Przepis pochodzi z serwisunajlepszewkuchni.pl

Danie: Deser,
Oso6b: 4
Czas: Powyzej 1h

Poziom trudnosci: Eatwe

Ciasto

2 szklanki maki,

1 jajko,

2 z6ttka,

1 szklanka cukru,

12,5 dag masta taciate,

1 tyzeczka proszku do pieczenia

Jablka

1 kg jabtek,
1 tyzeczka cynamonu,

2 tyzki cukru

Kruszonka

12,5 dag masta Laciate,
2 tyzki cukru pudru,
4 tyzki maki,

15 dag mielonych migdatéw
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