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Tagliatelle z cielecina Danie: Obiad,

Autor: najlepszewkuchni.pl Os6b: 4

Tagliatelle z cielecing to typowy, wtoski makaron, ktéry obecnie ma szerokie
zastosowanie, jezeli chodzi o zakres potraw. W potgczeniu z cielecing stanowi
idealng kompozycje, ktéra dzieki oryginalnemu smakowi i walorom
odzywczym jest z pewnoscig pozycjg wartg odnotowania.

Czas: Do 1h

Poziom trudnosci: Srednie

Przygotowanie Skiladniki:

Krok 1
Tagliatelle gotujemy wedtug instrukcji na opakowaniu. Cebule i czosnek
obieramy i drobno siekamy, a nastepnie podsmazamy na masle. Potem

0,5 kg mielonego miesa cielecego

1 puszka pomidoréw

dodajemy mieso mielone i catos¢ dusimy 20 minut, caty czas mieszajac. 2 papryki
Krok 2 0,5 opakowania tagliatelle
Po tym czasie dodajemy pomidory z puszki, pokrojong papryke i ananasa, a 1 tyzeczka soli

takze ziota. Przyprawiamy solg, pieprzem i gotujemy przez 5 minut. Oliwki
kroimy na potowki. Tagliatelle mieszamy z sosem, posypujemy oliwkami i
tartym parmezanem. 100 g ananasa z puszki

1 tyzeczka pieprzu

10 zielonych oliwek

3 tyzki masta

2 zabki czosnku

1 cebula

2 tyzki zi6t prowansalskich

50 g tartego parmezanu
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