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Tarta czekoladowa to pomyst na stodkg tarte idealng dla fanéw czekolady.
Jest bardzo czekoladowa i aksamitna. Przepis jest prosty w wykonaniu, a na
pewno zrobi wrazenie na domownikach.

Przygotowanie

Krok 1

Masto kroimy w kostke i zagniatamy z makg i cukrem. Jesli bedzie zbytsuche,
dodajemy odrobine bardzo zimnej wody. Formujemy kule, owijamy folig
spozywczg i wstawiamy do lodéwki na godzine.

Krok 2

Piekarnik nagrzewamy do 200°C. Ciastem wyjetym z lodéwki wyktadamy
forme do tarty. Naktuwamy spdd ciasta. Wstawiamy forme do piekarnika i
pieczemy przez okoto 20 minut. Wyjmujemy i studzimy.

Krok 3

Czekolade siekamy i rozpuszczamy w misce w kgpieli wodnej. Nastepnie
studzimy lekko, dodajemy mascarpone. Mieszamy doktadnie. Nastepnie
przelewamy mase na wystudzone ciasto. Wktadamy do lodéwki na kilka
godzin, az masa bedzie gesta.

Krok 4
Tuz przed podaniem posypujemy wierzch kakao.

Przepis pochodzi z serwisunajlepszewkuchni.pl

Danie: Podwieczorek,
Osob: 6
Czas: Powyzej 1h

Poziom trudnosci: Latwe

Ciasto:

125 g zimnego masta taciate
Ya szklanki cukru pudru

1,5 szklanki maki np. krupczatki

Masa:

2 mleczne czekolady (200 g)
250 g serka mascarpone

Kakao do posypania
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