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Tarta z oscypkiem

Osob: 1

Autor: najlepszewkuchni.pl Czas: Do 15 min

Poziom trudnosci: Latwe

Przygotowanie skladniki

Krok 1

Make siekamy z mastem, po czym dodajemy jajka i Smietane. Zagniatamy na
jednolite ciasto i wktadamy do zamrazarki na okoto 8 minut. Rozwatkowujemy
cienko i wyktadamy do formy. Naktuwamy widelcem w kilku miejscach. 125 g masta taciate
Wktadamy do nagrzanego do 200 stopni piekarnika na okoto 10 minut

Nadzienie:

250 g maki pszennej

2 jajka

Krok 2 1 tyzka $mietany 12% taciata
Warzywa gotujemy na parze do miekkosci i wyktadamy je na podpieczony
spdd. Smietane mieszamy z jajkami i przyprawiamy do smaku. Zalewamy
warzywa. Wierzch posypujemy startym oscypkiem. Cato$¢ pieczemy ok. 30 350 g mieszanki mrozonych warzyw
minut.

0,5 tyzeczki soli

80 g oscypka

Masa:

150 ml Smietanki 12% taciata
2 jajka

szczypta soli

szczypta pieprzu

Dodatki:

2 tyzki ketchupu

2 tyzki sosy ziotowego
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