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Pomyst na wykorzystanie zurawiny. To pyszny i oryginalny deser, ktory
przygotujesz w prosty sposdb. Jesli lubisz zurawine koniecznie sprébuj tej
tarty.

Przygotowanie

Krok 1

Make wraz z mastem siekamy. Dodajemy z6itka oraz odrobine wody (tyle aby
sktadniki sie potgczyty). Zagniatamy ciasto. Formujemy kule i wstawiamy do
lodéwki na godzine.

Krok 2

Piekarnik nastawiamy na 200 stopni C. Ciasto wyjmujemy z lodowki i
rozwatkowujemy. Forme do tarty smarujemy lekko mastem. Wyktadamy na
forme ciasto. Spdd naktuwamy widelcem. Na wierzch ciasta uktadamy folie
aluminiowg z obcigzeniem np. grochem. Wstawiamy do nagrzanego
piekarnika na 15 minut. Po tym czasie zdejmujemy folie i pieczemy dalej
przez 10 minut.

Krok 3

W garnku podgrzewamy 500 ml wody i 200 g cukru, gotujemy syrop. Do
wrzgcego syropu wrzucamy zurawine. Po paru minutach wyjmujemy jg z
wody i osuszamy.

Krok 4

Spdd do ciasta wyjmujemy ale nie wytgczamy piekarnika, tylko zmniejszamy
temperature do 180 stopni. Do miski wktadamy konfiture zurawinowsg i
dodajemy do niej owoce. Mieszamy sktadniki.

Krok 5
Na lekko przestudzony spdéd tarty wyktadamy mase zurawinowg. Wktadamy
tarte do piekarnika na 15 minut.
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Danie: Podwieczorek,

Osob: 6
Czas: Powyzej 1h

Poziom trudnosci: Eatwe

Ciasto:

170 g maki
2 z6ttka
120 g masta

szczypta soli

Nadzienie:

500 g konfitury zurawinowej
150 g zurawiny

200 g cukru

500 ml wody
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