- -
‘ MLEKPOL

Teczowe serniczki na zimno

Autor: kuchenny Swiat

Przygotowanie

Krok 1

Kazdg galaretke rozpuszczamy oddzielnie w 300 ml gorgcej wody i
odstawiamy do ostygniecia (najlepiej robic¢ to w odstepie 30 minut). Twardg
dzielimy na 3 czesci po 200 g. Do pierwszej czesci twarogu dolewamy
tezejagca niebieskg galaretke i miksujemy do potgczenia. Przelewamy do 5
szklanek po réwnej czesci i wstawiamy do lodéwki. Gdy masa niebieska
zastygnie robimy tak samo z galaretkg czerwong i potem z zéttg. Schtadzamy
w lodoéwce. Zimng Smietanke ubijamy na sztywno z cukrem i barwnikiem.
Goére serniczkéw dekorujemy zielong Smietankg i owocami. Ponownie
wstawiamy do lodéwki.

Przepis pochodzi z serwisunajlepszewkuchni.pl

Danie: Podwieczorek,
Oso6b: 1
Czas: Powyzej 1h

Poziom trudnosci: Latwe

Podwieczorek

600 g twarogu sernikowego Mlekpol,
1 galaretka niebieska,

1 galaretka czerwona,

1 galaretka zétta,

200 ml zimnej Smietanki 30% taciata,
1 tyzka cukru pudru,

zielony barwnik,

owoce,

5 szklanek lub pucharkéw
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