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Autor: Danuta Lebek

Danie: Deser,

OsoOb: 4

Czas: Do 30 min

Poziom trudnosci: Eatwe

Przygotowanie Moj przepis:

250 g serka mascarpone
Krok 1 o . .
W miseczce ubijamy Smietanke. Serek mascarpone mieszamy z cukrem 250 g smietanki 36% taciata
pudrem i dodajemy wczesniej ubitg Smietanke. Biszkopty nasaczamy kawg z kilka okragtych biszkoptéw

dodatkiem likieru. W szklaneczkach uktadamy: biszkopty,warstwe
kremu,nastepnie biszkopty i krem. Deser obficie posypujemy kawg, ptatkami
czekolady i wstawiamy na kilka godzin do lodéwki.

50 g cukru pudru

1 mata filizanka kawy rozpuszczalnej
3 tyzeczki kawy rozpuszczalnej

do posypania:

50 g likieru Amaretto
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