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Tiramisu z zielona herbata

Autor: najlepszewkuchni.pl

Tiramisu w herbacianym zielonym wydaniu. Jest proste w przygotowaniu,
zachwyca smakiem oraz wygladem.

Przygotowanie

Krok 1

Przygotowujemy kawe i wlewamy do miski. Smietanke taciatg lekko
podgrzewamy i mieszamy z herbatg oraz skérka z pomaranczy. Wymieszang
Smietanke taciatg odstawiamy na bok.

Krok 2
W misce ubijamy z6ttka z cukrem przez okoto 8 minut.

Krok 3
Serek mascarpone miksujemy, nastepnie powoli dodajemy mase z zottek i
Smietanke taciatg z herbata.

Krok 4

Biszkopty dzielimy na p6t i moczymy w kawie kilka sekund, uktadamy je
naprzemienne z kremem. Gotowe pucharki posypujemy zielong herbatg
(uzywamy sitka) i odstawiamy do lodéwki na 5 godziny. Mozemy przed
podaniem udekorowad kwiatami jadalnymi.

Przepis pochodzi z serwisunajlepszewkuchni.pl

Danie: Podwieczorek, Deser,
Osob: 2
Czas: Powyzej 1h

Poziom trudnosci: Latwe

Skiladniki:

1/2 szklanki zaparzonej mocnej kawy

2 tyzeczki japonhskiej herbaty w proszku
(Matcha) + do posypania wierzchu

2 tyzki Smietanki taciatej 30%

szczypta skorki startej z grejpfruta lub
pomaranczy

2 z6ttka
2 tyzki cukru pudru
125 g serka mascarpone

8 podtuznych biszkoptéow
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