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Przygotowanie

Krok 1
Z przesianej maki, masta, zéttek, proszku do pieczenia zagnies¢ ciasto,
schtodzi¢ w lodéwce - okoto 1 godziny.

Krok 2

Jabtka obra¢, pokroi¢ w kostke. Do garnka wla¢ 40 ml wody i wrzuci¢ jabtka i
dusi¢ pare minut mieszajgc, doda¢ cynamon, galaretki w proszki i manne,
wymieszad, ostudzic.

Krok 3
Ciasto wyja¢, wylepi¢ nim forme, wytozy¢ mase.

Krok 4
Biatka ubi¢ na sztywno, dodac cukier i kisiel. Wytozy¢ na mase i wstawi¢ do
nagrzanego piekarnika, piec 45 min. w 175°C. Udekorowac.

Przepis pochodzi z serwisunajlepszewkuchni.pl

Osob: 8
Czas: Powyzej 1h

Poziom trudnosci: Latwe

Ciasto:

500 g maki pszennej
200 g masta taciate
5 zottek

2 tyzeczki proszku do pieczenia

Masa:

2 kg jabtek
2 opak. galaretki w proszku
1 tyzeczka cynamonu

1 tyzka kaszy manny

Beza:

5 biatek
1 szkl. cukru pudru

2 tyzki kisielu w proszku

Torcik jabtkowy z bezg -Strona: 1
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