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Trufle czekoladowe z rumem Oséh 1

Autor: najlepszewkuchni.pl Czas: Do 15 min

Poziom trudnosci: Latwe

Przygotowanie Skladniki:

Przygotowanie

Czekolade potam na kostki, przetéz do miseczki i wstaw do garnka z gotujgca
sie wodg, zaczekaj az czekolada sie rozpusci caty czas mieszajgc. Uwazaj aby
woda nie dostata sie do czekolady.Do rozpuszczonej czekolady dodaj masto, 100 g miekkiego masta taciate
midd, Smietanke oraz rum. Doktadnie wymieszaj.Gotowag mase wstaw na 2
godziny do lodéwki aby zgestniata.Nastepnie podziel jg na 12- 16 réwnych
porcji i uformuj kulki.Na koniec kazdg kulke obtocz doktadnie w gorzkim 4 tyzki ptynnego miodu
kakao. Wstaw do lodéwki na godzine.Podawaj schtodzone. 2 tyzki rumu

50 g gorzkiej czekolady

100 g deserowej czekolady

5 tyzek smietanki taciata 36%

gorzkie kakao i/ lub posiekane migdaty lub

14 ®
WSkaZOWkl orzechy laskowe do obtaczania

Trufle idealnie nadaja sie na prezent dla bliskiej osoby. Gdy beda gotowe,
przetdéz kazdg do matej papierowej papilotki a nastepnie zapakuj w ozdobne
pudetko.
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