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Wisniowe tiramisu bez jajek

Autor: Marzena Flaga

Przygotowanie

Przygotowanie okregow z galaretki

Galaretke wymieszac ze szklanka wrzatku. Na 4 talerzyki deserowe wylac
galaretke. Poczekad, az stezeje. Po tym czasie nalezy wykrajac kota- przytozy¢
salaterke i wycig¢ kota nozem.

Przygotowanie masy smietanowo-serowej
Smietanke ubi¢ i doda¢ cukier puder. Nastepnie stopniowo dodawacd serek
mascarpone i miksowac.

"Sktadanie" tiramisu

Kawe rozpusci¢ w filizance gorgcej wody i ostudzi¢. Biszkopty przed
utozeniem w naczyniu nasgczy¢ kawa. Na wierzch salaterki potozy¢ biszkopt
potamany na pét, na wierzch mase serowa, a nastepnie ponownie przykry¢
biszkoptami, masg serowa i posypac kakao. Czynnos¢ powtérzyc juz bez
posypywania kakao. Na wierzch potozy¢ koto z galaretki. Wiozy¢ do lodéwki
na 1-2 godziny.

Przepis pochodzi z serwisunajlepszewkuchni.pl

Danie: Deser,
Oso6b: 4
Czas: Do 30 min

Poziom trudnosci: Srednie

skladniki

Biszkopty - p6t opakowania
Serek mascarpone - 250g
Smietanka 36% taciata - 180 ml
Cukier puder - 3 tyzki

Kakao

Kawa - 1 tyzka

Galaretka wisniowa
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