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Wolowina w sosie smietanowym
na grzance
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Przygotowanie

Krok 1
Przygotuj sos. W misce wymieszaj mleko, make, sdl i pieprz, az masa bedzie
gtadka.

Krok 2

W duzym garnku roztop masto na srednim ogniu. Stopniowo dodawaj sos,
mieszajac, az zgestnieje. Dodaj suszong wotowine i gotuj, mieszajac, przez
okoto 5 minut, az catos¢ bedzie dobrze podgrzana.

Krok 3
Przygotowanym sosem polej kromki chleba i podawaj na ciepto. Smacznego!

Przepis pochodzi z serwisunajlepszewkuchni.pl

Danie: Kolacja,
Oso6b: 5
Czas: Do 15 min

Poziom trudnosci: Latwe

Skladniki:

Y2 szklanki masta taciate
340 g suszonej wotowiny

16 kromek chleba tostowego

Sos:

5 szklanek mleka UHT taciate 3,2%
%4 szklanki maki uniwersalnej
Y2 tyzeczki soli

Ya tyzeczki mielonego czarnego pieprzu
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