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Zakrecone jagodzianki z serem
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Przygotowanie

Krok 1

Do duzego garnuszka wsypujemy tyzke cukru, dodajemy rozkruszonedrozdze
I mieszamy z cieptym mlekiem. Do miski wsypujemy przesiang make, cukier,
jajko, szczypte soli, mleko oraz rozmieszane drozdze. Sktadniki mieszamy i
zagniatamy, a na koniec dodajemy miekkie masto taciate i wyrabiamy do
uzyskania gtadkiej masy. Ciasto posypujemy delikatnie maka i przykrywamy
czystg szmatka. Odstawiamy na kilka minut do wyrosniecia.

Krok 2

Wyrosniete ciasto wyjmujemy na posypany maka blat. Rolujemy i dzielimyna
ok. 10 kawateczkédw. Kazdy z nich rolujemy i skrecamy w 'Slimaczka'. w
szczeliny delikatnie wciskamy mate porcje sera i owoce. Uktadamy na blaszce
wytozonej papierem do pieczenia. Piekarnik nagrzewamy do 180 stopni.
Drozdzéwki smarujemy roztrzepanym zottkiem. Pieczemy ok.30-40 minut. Po
wyjeciu mozna buteczki posmarowac lukrem.

Wskazowki

Najlepiej smakujg z leSnymi jagodami. Jednak poza sezonem boréwki
amerykanskie réwniez dobrze sie sprawdzaja.

Przepis pochodzi z serwisunajlepszewkuchni.pl

Danie: Deser,
Oso6b: 1
Czas: Do 1h

Poziom trudnosci: Srednie

drozdzowki

600 gr maki pszennej,

30 gr drozdzy,

3 tyzki cukru,

100 gr miekkiego masta taciate,
szczypta soli,

1 jajko,

300 ml letniego mleka,

Do nadzienia:,

0k.300 gr jagéd lub boréwki
amerykanskiej,

ok. 300 gr twarozku smietankowego
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