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Zupa ogorkowa z ziotami

Autor: najlepszewkuchni.pl

Zupa ogoérkowa z ziotami to zdrowe danie, ktére dzieki Swiezym ogorkom i
ziolom ma wysmienity smak. Polecane dla kazdego, zwtaszcza na imprezy i
okolicznosci. Warto wyprébowac ten prosty sposdb na swietng zupe.

Przygotowanie

Krok 1

Ogorki obieramy i kroimy w kostke. Cebule obieramy i kroimy w drobng
kostke. Na patelni roztapiamy masto, a nastepnie szklimy cebule i ogérki.
Dusimy 2 minuty.

Krok 2
Do bulionu drobiowego dodajemy pokrojone w kostke ziemniaki oraz ogorki i
cebule z patelni. Gotujemy. Dodajemy przyprawy.

Krok 3

Do zupy dodajemy $Smietanke taciatg i magke ziemniaczang rozprowadzong w
niewielkiej ilosci wody. Mieszamy. Gotujemy przez 10 minut. Dekorujemy
drobno posiekanym koperkiem.

Przepis pochodzi z serwisunajlepszewkuchni.pl

Danie: Zupy,
Oséb: 4
Czas: Do 1h

Poziom trudnosci: Latwe

Skiladniki:

- 3 diugie ogérki

- 2 cebule

- 2 tyzki masta

- 1 | naturalnego bulionu drobiowego
- 200 ml Smietanki taciatej 18%
- 3 tyzki maki ziemniaczanej

- 1 tyzeczka soli

- 1 tyzeczka pieprzu

- 1 peczek kopru

- 1 tyzka tymianku

- 1 tyzka kolendry

- 3 pokrojone w kostke ziemniaki
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